
 
 
 
VORSPEISEN 
 
KNACKIGE BLATTSALATE     
mit gerösteten Kernen, Sprossen und gehobeltem Parmesan  
14 ,50 €  
 
 

 „SALAT RHEINAUE“  
Knackige Blattsa late in Balsamico Walnuss Dressing  
mit sautierten Putenstreifen  
16,50 €  
 
 

MATJESFILET  
an Apfel und Perlzwiebeln,  
dazu eingelegte Gurkenschleifen und Wacholderschmand  
16,50 €  
 
 
CARPACCIO VON ROTE BETE       
mit Rucola ,  Apfel -Dressing und Kürbis -Kernen 
16,90  €  
 
 

SHRIMPS MIT KAFFIR -LIMETTE UND SENFSAAT MARINIERT  
dazu Gurken-Fenchel-Salat  und Radieschen 
17,90 €  
 
 
RINDERCARPACCIO  
mit Senf-Mayonnaise,  Ofenschalotten  und Parmesan 
18,90 €  
 
 

BROT MIT SAISONALEM DIP  
4,50 €  
 
 

SUPPEN 
 

RINDERKRAFTBRÜHE  
mit Rindsravioli  und fr ischen Kräutern  
7,90 €  
 
 

PIKANTES TOMATEN-BASILIKUM-SÜPPCHEN  
8,90 €  
 

wahlweise mit gebratenem Garnelenspieß  
10,90 €  
 

 



 
SALATE 
 
 
ALLE SALATE WAHLWEISE MIT   
 
•  Hausdressing  
 
•  Balsamico Dressing  
 
 
 
FRISCHE BLATTSALATE MIT GERÖSTETEN KERNEN  
wahlweise:  
 
•  Falafel Bällchen  
  18,90 €  
 
 
•  „Rheinaue“ mit sautierten Putenstreifen und Champignons  
  18,90 €  
 
 
•  Garnelen 
  19,90 €  
 

 
 
 

KINDERGERICHTE 
 
 
SPAGHETTI  
•  in Butter geschwenkt  
7,50 €  
 

•  mit Tomatensauce  
8,90 €  
 
 
KINDERSCHNITZEL  
mit Pommes frites,  Ketchup oder Mayonnaise  
12,90 €  
 
 
Wir können fast a l le Gerichte der Speisekarte in kindgerechten Portionen 
anbieten. Sprechen Sie uns an.  

 
 
 
 



 
KLEINIGKEITEN 
 
 
FLAMMKUCHEN  
12,50  €  
 
• “Elsässer Art“ mit Speck und Zwiebeln  
 
• “Griechische Art“ mit Schafskäse  
 
dazu ein marktfrischer Salat 
17,40  €  
  
 
 

 
 
HAUPTGERICHTE 
 
 
GEMÜSESTRUDEL      
gebacken,  dazu Paprika-Tomaten-Zwiebelgemüse  
18,90 €  
 
 
 
CURRY VON DER PUTENBRUST  
mit Mu-Err Pilzen,  Kokos, Paprika ,  
dazu Basmati-Reis  
21,90 €  
 
 
 
WIENER KALBSSCHNITZEL  
mit Pommes frites ,  Preiselbeeren und gemischtem Salat  
28,50 €  
 

wahlweise mit Champignons in Rahmsauce  
29,90 €  
 
 
 
RUMPSTEAK VOM CAMPO RIND  
unter Thymian-Knoblauch-Kruste,  
dazu Paprika-Zwiebel-Ragout und Röstkartoffeln  
32,50 €  
 
 
 
 
 



 

“FISCH UND MEHR…“ 
 
 
BLACK TIGER GARNELEN  
an geschwenkten Spaghett i ,   
mit Olivenöl, Knoblauch, Chil i  und Kirschtomaten  
24 ,80 €  
 
 
GEBRATENES LACHSFILET  
auf buntem Gemüse-Curry, dazu Basmati -Reis 
26,90  €  
 
 

KABELJAUFILET  
 -auf der Haut gebraten- 
mit Dijonsenf-Butter-Sauce,  
dazu Kräuterkartoffe ln und marktfrische Salate  
27 ,90 €  
 
 
STEAK VOM SEETEUFEL  
in Nussbutter gebraten, dazu Rosmarinpolenta und Zucchini -Spaghett i  
30 ,90 €  
 
 
 

DESSERTS 
 
 
CRÈME BRÛLÉE  
von dunkler Schokolade  mit Haselnusseis  
9,50 €  
 
 
 
SORBET-ÜBERRASCHUNG  
mit drei verschiedenen Sorten  
9,50 €  
 
 
 
BROT &  SORBET VON DER BANANE     
mit Caramel-Mousse und Kaffee-Crumble  
10,90 €  
 
 
 
 
Durch unsere Fr ischeküche bere iten wir  die Speisen nicht nach starr  festgelegten 
Rezepturen zu,  sondern behalten uns kreat ive Freihei ten  vor .  Aus  diesem Grund 
können al le  unsere  Ger ichte Al lergene enthal ten.  Sol l ten s ie Unver trägl ichkeiten 
haben,  sprechen s ie uns bi tte an.    


